.

Antipasti -Vorspeisen

Antipasto Bella Roma s

- Italienisch Salami, gemischter Aufschnitt, Kése, Gemuse, rot Zwiebel Marmelade
und paprika-chilli Marmelade Hausghemacht - X2 personen, mit pizzabrot-

Bruschetta pomodoro (#7)

VEGAY,

-Gerdstetes Brot mit frischen Tomaten, Knoblauch und Basilikum-

Caprese: (&
-BUffelmozzarella, Tomate - mit pizzabrot-
Crostino Prosciutto™

-Gerostetes Brot mit gekochtem Schinken und Mozzarella-

AEF124

Crostino Salmone
-Gerostetes Brot mit Rducherlachs und Kdase-

AG3.6

Crostino salsiccia e patate

-Gerostetes Brot mit Kartoffeln, Salsiccia (wurst) und Provola Kése-

Fritti misti

-3x Mini-Suppli, 1x ZucchiniblUten mit Sardellen und mozzarella, 1x
Kartoffelkroketten-

* Hausegemacht brot*

W st Wﬁﬂ///

20,00€

7,00€

11,00€

7,50€

9.50€

8,50€

8,00€



Pasta - Nudeln

Spaghetti carbonara**** 13,00€
-Mit Guanciale, Ei, Pecorino Romano Hartkése und Pfeffer-

Spaghetti all' amatriciana™** 12,50€
-Mit Tomatensauce, Guanciale und Pecorino Romano Hartkdse-

Spaghetti aglio, olio, peperoncino e pachino* @j 9.50€

-Mit Knoblauch, Olivenél, Chili und Kirschtomaten-

Fettuccine alla bolognese “** 12,00€

-Tomatensauce und 100% Rinderhackfleisch-

Fettuccine al salmone *>** 14,00€
-Rducherlachs, Schalotten, Sahne und Petersilie-

ABM3.6

Linguine ai frutti di Mare 15,00€
-Mit Meeresfrichte, Tomatensauce, Kirschtomaten-

Fettuccine funghi porcini e salsiccio** 14,00€
-Steinpilzen, Salsiccia (wurst) und Petersilie-

Lasagna alla bolognhese *** 13,00€
-Uberbacken -Tomatensauce,Bechamelsauce 100% Rinderhackfleisch, Mozzarella-
Rigatoni al forno**** 12,00€
-Uberbacken - Tomatensauce, Champignons, 100% Rinderhackfleisch,

Erbsen, Mozzarella-

Rigatoni ai 4 formaggi **** @ 12,00€

-Uberbacken - Mozzarella, Gorgonzola, Provola, Hartkdse und Sahne-

W st Wﬁﬂ///



Secondi- Hauptgerichte

Wiener art Schnitzel**

-Schweinschnitzel Wiener Art- mit Pommes-

Curry wurst **

-Currywurst - mit Pommes-

Scaloppina al limone**

-Zitronen-Schweinelende- mit GemuUse und Rosmarin Kartoffeln-

Scaloppina ai funghi porcini*
-Schweinelende mit Steinpilzen - GemUse und Rosmarin Kartoffeln-

Saltimbocca alla romana s
-Schweinelende, Rohschinken, Salbei - mit Gemuse und Rosmarin Kartoffeln-

Filetto di maiale al pepe verde °

-Schweinefilet mit Grine Pfeffersauce- mit GemuUse und Rosmarin Kartoffeln-

Tagliata di manzo con rucola, grana e pachino e

-Rinder Rebeye ( c.a. 250 gr) mit Rucola, Parmesanflocken und Kirschtomaten
- mit Rosmarin Krtoffeln-

Tagliata di manzo ai funghi porcini
-Rinder Rebeye (c.a. 250 gr) mit Steinpilzen - mit GemUse und Rosmarin

Kartoffeln-
Gamberi marinati agli agrumi scottati *>

-Gebratene, mit ZitrusfrOchten marinierte Garnelen- mit Salad und Zucchini-

W il i WM

15,00€

11,00€

17,00€

18,50€

18,00€

19,00€

24,00€

26,00€

22,00€



Contorni - Beilagen

Pommes frites (%) 5,00€
Patate al forno @ 5,50€

-Ofenkartoffeln mit Rosmarin und gemischten GewUrzen-

Verdure grigliate %) 6,50€

-Gemischtes gegrilltes Gemuse-

Insalata piccolcé@ 5,00€

-Gemischter Beilagensalat-

Insalate- Salate

Insalata mista* @ 8,00€

VEGAY,

-Salat, Kirschtomaten, Gurken, Zwiebeln, Mais, Paprika-

Insalata Bella Roma *** 13,00€

-Rucola, Kirschtomaten, Salat, Buffelmozzarella, Schinken, Oliven-

Insalata di pollo* 13,00€

-Salat, Hdhnchenbrust, Oliven, karamellisierte Zwiebeln,
Kirschtomaten, Parmesanflocken-

Insalata Nizzarda °°* 12,00€
-Salat, Kirschtomaten, Thunfisch, Ei, Oliven, rote Zwiebeln-

Alle Salate werden mit Ol, Salz, Balsamico-Essigcreme und Hausgemachte
Honig-senf Dressing, und geréstetem Brot serviert

W st Wﬁﬂ///



Pizza -c.0. 33Cm

Focaccia al rosmarino @
-Pizzabrot mit Olivendl und Rosmarin-

Margherita *o# @

-Tomatensauce und Mozzarella-

Bufala > (&

-Tomatensauce und Biffelmozzarella-

Prosciutto cotto »o
-Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken-

Funghi *°* @

-Tomatensauce, Mozzarella, Champignons-

M a r|0 AG346

6,00€

9,00€

12,00€

10,00€

10,00€

1,00€

-Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken,Champignons-

Salame *°*
-Tomatensauce, Mozzarella, Salami-

Diavola *** )

-Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami-

4 Formaggi”** &

10,00€

10,00€

10,00€

-Ohne Tomate - Mozzarella, Gorgonzola, Provola, Hartkése-

Bello Roma #es

12,00€

-Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia (Bratwurst), Paprika, Gorgonzola, rote Zwiebel-

AG346

Speciale

11,00€

-Tomatensauce, Mozzarella,Vorderschinken, Champignions, Salami-

Pizza - SCG #pese

-Tomatesauce Mozzarella, Salami, Sardellen-

11,00€

/W



Pizza- c.0. 33 Ccm

Calzone#es#

-Pizzatasche — Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons-

Parmaises

-Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Hartkdse, Kirschtomaten-

Salmone #ee:

-ohne Tomate - Mozzarella, Réucherlachs, Rucola-
Gamberixes

-Tomatensauce, Mozzarella, garnele, Kirschtomaten-
Marinara“**%)

-Ohne Mozzarela - Tomatensauce, Knoblauch, Origano-

AD.G3.6

Tonno e cipolla
-Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln-

Hawai****
-Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas-

Vegetariana*>* (&

-Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Zwiebeln, Oliven, Zucchini, Paprika-

ACG3.6

Capricciosa

-Tomatensauce, Mozzarella, Champinions, Rohschinken, Artischocken, Oliven, Ei-

AG36

Patate e salsiccia
-Ohne Tomaten - Mozzarella, Provola, Kartoffeln, Bratwurst-
Boscaiola
-Ohne Tomaten - Mozzarella, Steinpilze und Bratwurst-

Napoli*e*
-Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen-

AG36

Extra:

- Oliven, Rot zwiebel, Paprika, Mais, Rucola, Ananas, Champignons, Artischoken-

- Sardellen, Salami, Sharf Salami, Schinken, Gorgonzola, Salsiccia (Bratwurst),

Spiegelei-

- Bufala mozzarella, Steinpilze-
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11,00€

12,00€

12,00€

13,00€

9.00€

11,00€

11,00€

11,00€

12,00€

1,00€

12,00€

10,00€

0,50€

1,00€

2,50€



Dessert

Tiromisu hausgemacht *¢* 7,00€
-Kaffee, Mascarpone, Eier-

Panna Cotta hausgemacht »¢'* 7,00€
-Karamell oder Schokolade oder Beeren-

Gelato ¢ 1 Kugel Eis/ 1,50€
-Eiscreme - Vanille, Schokolade, Erdbeere-

Tartufo -Eis °»° 6,00€

-Schokoladentruffel mit Schlagsahne-

Affogato e

4,50€
-Eis oder Schokoladentriffel mit Espresso-
Enhélt folgende allergene Zutat:
j Scharf A = glutenhaltiges Getreide | B = Krebstiere | C = Eier |
- ochar D = Fisch | E = Erdnisse | F=Soja | G = Milch einschl. Laktose
H = Nusse/Schalenfriichte | | = Sellerie | J = Senf | K=Sesam |

L = Schwefeldioxid/Sulfid | M = Lupine | N = Weichtiere
@ - Vegetarische
Enthalt folgenden Zusatzstoff:
1 = mit Farbstoff | 2= mit Konservierungsstoff |
{7 3 = mit Anti-oxidationsmittel | 4= mit Geschmacksverstarker |
w - Vegan 5 = mit SUBungsmittel | 6 = mit Phosphat | 7 = geschwefelt |
8 = chi-ninhaltig | 9 = coffeinhaltig | 10 = geschwarzt |11 = gewachst

e



Bevande - Alkoholfrei

Wasser sanft/spritzig - 0,5l 3,00€
Cola - 0,3l 3,50€
Cola mix - 0,5l 3,50€
Zitronenlimonade - 0,5! 3,50€
Orangenlimonade - 0,5] 3,50€
Apfelschorle - 0,5l 3,50€
Johannisbeerschorle - 0,5l 3,50€
« Kleines Getrdnk - 0,25l 2,50€

Caffetteria

Espresso 2.20€
Cappuccino 3,20€
Tasse Kaffee 2,50€
Caffelatte 3,50€
Doppio espresso 3,20€
Kaffee entkoffeiniert 2,50€
Kaffe mit schnaps 3,80€
Tee 3,00€
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Cocktail

Aperol Spritz

-Aperol, Prosecco, spritzig wasser-
Campari spritz

-Campari,Prosecco, spritzig wasser-
Limoncello Spritz

-Limoncello, Prosecco, spritzig wasser-

Sarti spritz
-Sarti,Prosecco,spritzig wasser-
Hugo spritz
-HolunderblUtensirup, Prosecco,spritzig wasser-

Gin tonic

-Gin, Tonic Wasser-
Negroni

-Campari, rot Martini, Gin-

Mimosa
-Orangensaft, Prosecco-

Bellini
-Pfirsichsaft, Prosecco-

Biere

Helles vom Fass - 0,5l
Weizen vom Fass - 0,5l
Pils vom Fass - 0,4l
Dunkles - 0,5l

Leichtes Weizen - 0,5l
Radler - 0,5l
Weizen Mix - 0,5l

-Weizen Zitrone, Weizen Cola-

Weizen hell alkoholfrei - 0,5l
Radler alkoholfrei - 0,5l

7,00€

7,00€

7,00€

8,00€

7,00€

8,00€

8,00€

5,00€

5,00€

3,50€
3,80€
3.50€
3,50€

3,50€

3,50€
3,50€

3,50€
3,50€

e



Digestif

Vecchio Amaro del Capo - 2cl
Limoncello - 2 cl
Jaégermeister- 2cl

Amaro Ausano Ramazzotti- 2c¢l
Grappa Barricata- 2cl

Amaro Averna- 2cl

Amaro Montenegro- 2cl
Sambuca Molinari - 2c¢l

Ouzo -2cl

Tequila- 2cl

Grappa di Barolo- 2cl

Whisky- 4cl

Amaro della casa- 2cl

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,00€

3,00€

5,00€

5,00€

3,00€

e



Wein

« Vini Bianchi

Grillo Sicilia DOC- Mandrarossa 13% - 0,75L 22,00€
-Glass. 0,11 - 3,50€ 0,2l - 6,00€-

Vermentino di Sardegna DOC- Su' Imari13% - 0,75l 26,00€
-Glass. 0,11 - 4,00€ 0,2l - 7,00€-

Greco di tufo DOCG - Vico dell' Amore Nativ 13% - 0,75l 32,00€

Falanghina Campania IGP- Garden Vernice 13% - 0,75l 36,00€

« Vini Rosé

Campania Rosato IGP- Centoviti Nativ 13% - 0,75l 26,00€
-Glass. 0,11 - 4,00€ 0,2l - 7,00€-

« Vini Rossi

Chianti DOCG - Leccioni 12,5% - 0,75I 26,00€
- Glass. 0,11 - 4,00€ 0,2 - 7,00€-

Nero d'Avola DOP - Nebacco 13,5% - 0,75I 26,00€
-Glass. 0,11 - 4,00€ 0,2I - 7,00€-

Irpinia Aglianico DOP- Red Velvet Nativ 14,5% - 0,75l 30,00€
-Glass. 0,11 - 5,00€ 0,2l - 8,00€-

Irpinia Aglianico DOP - Blu Onice Nativ 15% 0,75l 38,00€

« Vini Frizzanti

Prosecco D.O.C - Collezione Falceri 10,5% - 0,75l 20,00€
-Glass. 0,11 - 4,00€-

Lambrusco 20,00€

-Glass. 0,11 - 5,00€-

W/R Weinschorle 5,00€
-Glass. 0,41-

W/R Hauswein 5,00€
-Glass. 0,2I-

e



